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Kapitel 1 Grundlagen Bezirks Schwaben

Zentrale Forderungen im Rahmen des Bayerischen Infektionsschutzgesetzes

sind:

Mindestabstand von 1,5m zwischen allen anwesenden Personen oder
Trennvorrichtungen,

Maskenpflicht fir Personal und Gaste,

Schutz- und Hygienekonzept,

Beachten der bayerischen Corona-Ampel.

Konkretisiert werden die Forderungen im , Corona-Pandemie: Hygienekonzept
Gastronomie) der Bayerischen Staatsregierung (Konsolidierte Lesefassung,
Stand: 06.10.2020), in dem zu den oben bereits genannten Punkten folgende
Erganzungen gefordert werden:

Schulung und Qualifikation der Mitarbeiter,

Kommunikation der MaBnahmen an die Gaste,

Standige Kontrolle und Wirksamkeitsprifung der MaBnahmen,
Ausschluss von Kontakt- und Verdachtspersonen,

Bereitstellung von Wasch- und Desinfektionsmdéglichkeiten,
Reinigungskonzept,

Luftungskonzept,

Hygienestandards fur Arbeitskleidung und andere Gastronomie- und
Hotelwasche,

Tischreservierung im Innenbereich, Tischzuweisung mit Empfehlung zur
Registrierung der Kontaktdaten der Hauptpersonen unter Wahrung des
persénlichen Datenschutzes und einer Aufbewahrungsdauer von 1 Monat,
Zugangsbeschrankungen zur Minimierung der Personenanzahl und
Vermeidung von Stauungen,

Kontaktminimierung der Gaste zu Bedarfsgegenstanden,

Einschrankung des Buffetangebotes auf verpackte Produkte und
Vermeidung des Gastkontakts Uber gemeinsames Berthren von Geschirr
und Besteck,

Anforderungen an die Spultemperaturen zur ausreichenden Desinfektion
von Geschirr und Glaser,

Regelungen zur Toilettenhygiene sowie

Empfehlungen zur Steuerung der Laufwege der Gaste.

Flr den Arbeitsschutz gelten die Regelungen des SARS-CoV-2-
Arbeitsschutzstandards sowie der Konkretisierungen der Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel und Gastgewerbe.

Verantwortlich:

Werkleitung und Abteilungsleitungen
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Kapitel 2 Schutzkonzept Bezirks Schwaben

Der Konzeption liegt eine Gefahrdungsbeurteilung samtlicher Abteilungen zu
Grunde (vgl. Anlage). Laut ABAS Beschluss 1/2020 ist das Virus in Risikogruppe
3 eingestuft. Bei den Ubertragungswegen wird von einer Trépfcheninfektion von
Mensch zu Mensch, einer Ubertragung iiber Aerosole sowie von
Schmierinfektionen in die Schleimhaute ausgegangen.

Die Erarbeitung des Schutzkonzeptes ist von folgenden Uberlegungen getragen:

Vermeidung einer direkten Tropfcheninfektion durch Abstand oder
Trennung,

Unterbrechung der Infektionsketten durch Hande- und Flachenreinigung
und -desinfektion,

Reduzierung der Luftkeimzahlen durch Reduzierung der Gastdichte und
Liftung,

Frihe Detektion und Isolierung von Infizierten oder Verdachtsfallen,
Konzept der kleinen Gruppen in den Personalunterkiinften,

Schutz von Risikopersonen.

Die Gliederung bertcksichtigt neben bereichslibergreifenden MaBnahmen die
spezifischen Bereiche des Betriebes.

Verantwortlich:

Werkleitung und Abteilungsleitungen



Kloster

Tagungs-, Bildungs-
und Kulturzentrum des

Kapitel 3 Mitarbeiter Bezirks Schwaben

Beschaftigte,

e die unspezifische Allgemeinsymptome oder Atemwegsprobleme jeglicher
Schwere zeigen und in den letzten vierzehn Tage vor Erkrankungsbeginn
Kontakt zu einem bestatigten an COVID-19 Erkrankten hatten oder

e die unspezifische Allgemeinsymptome oder Atemwegsprobleme jeglicher
Schwere zeigen und sich in den letzten vierzehn Tagen vor
Erkrankungsbeginn in einem Risikogebiet aufgehalten haben,

sind als dienst- bzw. arbeitsunfahig zu behandeln und dlrfen deshalb auch nicht
zum Dienst erscheinen, bis das Vorliegen einer Corona-Virus-Infektion abgeklart
ist. Diese Beschaftigten sind verpflichtet, sich umgehend telefonisch an ihren
Hausarzt oder die Hausarztpraxis Irsee (Tel. 08341 81512) oder den arztlichen
Bereitschaftsdienst (Tel. 116 117) zu wenden.

Beschaftigte, die innerhalb der letzten 14 Tage Kontakt zu einem bestatigten an
COVID-19 Erkrankten hatten, missen umgehend das flr sie zustandige
Gesundheitsamt kontaktieren. Dies muss in jedem Fall erfolgen — unabhangig
vom Auftreten von Symptomen.

Werden Beschaftigte durch Anordnung des Gesundheitsamtes gemaB § 30 IfSG
unter Quarantane gestellt, dirfen sie nicht zum Dienst / zur Arbeit erscheinen.

Beschaftigte, bei denen keine Quarantdane durch das Gesundheitsamt angeordnet
wurde, muiussen zum Dienst erscheinen.

e Alle Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sind durch die jeweiligen
Abteilungsleitungen Uber die bestehende Situation und die damit
verbundenen HygienemaBnahmen informiert und Uber die Fachkraft flr
Arbeitssicherheit (Dienstleister: DEKRA) geschult,

e Fir alle Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter besteht Maskenpflicht,
insbesondere dort, wo der Mindestanstand von 1,5m nicht eingehalten
werden kann

e Dienstplane werden angepasst (minimaler Personaleinsatz, mdglichst
Verzicht auf Arbeit in Gruppen),

e Pausenzeiten und Pausenraume sind so gestaltet, dass der
Mindestabstand von 1,5m eingehalten werden kann,

¢ Aufenthalt in den Umkleideraumen mdglichst kurz gestalten und zeitlich
staffeln, Arbeitskleidung ist personenbezogen aufzubewahren,

e Schutzmasken, Desinfektionsmittel und Einmalhandschuhe stehen fir alle
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter in ausreichender Menge zur Verfligung.

Verantwortlich:
Abteilungsleitungen
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Kapitel 4 Anreise / Parkplatzkonzept Bezirks Schwaben

e Das Schwabische Bildungszentrum Irsee verflugt GUber 91 AuBBen-
Parkplatze. Da eine Vollauslastung des Hauses (aktuell: 93 Gastezimmer)
nicht geplant ist, gibt es ein Uberangebot an Parkplatzen, das jedem
Anreisenden ermdéglicht, mit ausreichend Abstand zu parken.

e Zufuhrende Wege und Treppen werden im Bedarfsfall als EinbahnstraBen
gekennzeichnet.

e Zusatzlich werden diese und der Haupteingang mit dem Hinweis auf
Abstandswahrung ausgestattet.

e Darlber hinaus steht mit dem Meinrad-SpieB-Platz ein weiterer
offentlicher Parkplatz in unmittelbarer Nahe zur Verfligung.

Verantwortlich:
Abteilungsleitung Haustechnik
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Kapitel 5 Rezeption, Verwaltung Bezirks Schwaben

Die Haupt-Eingangstur von Kloster Irsee kann lber einen Taster betatigt
werden, so dass ein Handkontakt zur Tur nicht notwendig ist. Nach den
Zugangstlren sind Handedesinfektionsspender installiert.

Gaste werden beim Betreten des Hauses durch Schilder aufgefordert, die
allgemeinen Hygiene- und Abstandsregelungen einzuhalten. Um
Stauungen beim Check-In zu vermeiden, wird (z.B. durch Aufstellen
eines Kordelbands) die Abstandwahrung von 1,5m signalisiert. Ist der
Andrang zu groB, wird eine Eingangskontrolle durchgefiihrt und der
Besucherstrom ggf. Uber das historische Hauptportal geleitet. Auf
Markierungen der Verkehrswege wird auf Grund der Weitlaufigkeit der
Empfangshalle und des Treppenhauses verzichtet.

Personal und Kunden sind durch eine Plexiglasabtrennung vor direkter
Tropfcheninfektion geschitzt. Zum Ausflllen und Unterschreiben einer
nicht vorab ausgefullten COVID-19-Selbstauskunft erhalt jeder Gast
einen gereinigten Stift, welcher auf einer Unterlage bereitgestellt wird.
Nach Kontakt mit Gegenstanden, die vom Gast benutzt wurden
(ZimmerschlUssel etc.), desinfiziert sich das Personal die Hande. Die
Gastkontaktflache auf dem Empfangstresen wird mehrmals taglich
desinfiziert.

Die Covid-19-Selbstauskunft wird dem Gast entweder direkt (bei
Individualreservierung) oder Uber den Veranstalter per Mail zugesandt.
Somit entstehen bei Anreise geringere Wartezeiten. Die erhaltenen
Selbsterklarungen werden in einem Ordner nach Anreise- bzw.
Veranstaltungsdatum abgelegt und nach vier Wochen vernichtet. Eine
Plausibilitatspriufung erfolgt taglich bei Ablage.

Haufig gemeinsam benutzte Kontaktflachen (Tulrklinken, Druckerdisplays
etc.) werden mehrmals taglich gereinigt.

Die Bildschirmarbeitsplatze in den Bliros haben ausreichend Abstand
oder sind durch Plexiglasabtrennung voneinander getrennt. Am
Arbeitsplatz selbst besteht Maskenpflicht, wenn dieser verlassen wird
oder wenn der Mindestabstand von 1,5m zu anderen Personen nicht
eingehalten werden kann. Arbeitsmittel werden nur durch eine Person
benutzt. An Wechselarbeitsplatzen sind diese vor Benutzung zu
desinfizieren (Telefon, Tastatur, Maus, Schreibtische, Armlehnen etc.).
Der Kontakt zu Fremdfirmen (Lieferdienste, Post etc.) ist auf ein
notwendiges MaB3 beschrankt. Bei einem Abstand <1,5m Abstand wird
Mund-Nase-Schutz getragen.

Auf dem Zimmer liegt ein Informationsbogen mit folgenden Inhalten aus:
Mindestabstand von 1,5m einhalten; Hinweis zur Mundschutzpflicht
(kann bei Bedarf an der Rezeption kauflich erworben werden); Verzicht
auf Handschlag; Niesetikette; Gebrauch von Desinfektionsmitteln;
Verhaltensregeln im Haus (Restaurant, Tagungsraum etc.);
Handlungsanweisungen zur Saunanutzung; ggf. weiterfiihrende
notwendige Informationen.

Verantwortlich:

Abteilungsleitung Empfang & Vertrieb
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Kapitel 6 Gastezimmer Bezirks Schwaben

e AusschlieBlich Gaste, die im Verhaltnis zueinander zu dem in § 2 Abs. 1
der 7. BayIfSMV bezeichneten Personenkreis gehdren, dirfen zusammen
in einem Zimmer oder einer Wohneinheit untergebracht werden
(Angehoérige des eigenen Hausstands, Ehegatten, Lebenspartner, Partner
einer nichtehelichen Lebensgemeinschaft, Verwandte in gerader Linie,
Geschwister sowie Angehdrige eines weiteren Hausstands).

e Zur Verringerung der Infektionsgefahr werden Blicher,
Informationsmappen, Glaser und Zahnputzglaser aus den Zimmern
entfernt,

e Auf dem Zimmer erhalten die Gaste genaue Informationen (z.B. in Form
eines laminierten Infoblatts), wie sie sich zu verhalten haben,

¢ Die Reinigung des Zimmers erfolgt nur, wenn sich der Gast nicht im Raum
aufhalt,

e Vor der taglichen Reinigung werden die Zimmer und Nasszellen geliftet
(mind. 10 Minuten),

e BerlUhrungsflachen wie Tlrklinken, Telefon, Fernbedienung,
Seifenspender, Wasserhahne, WC-Spllgriff etc., werden nach jeder
Abreise desinfiziert,

¢ Die gesamte Hotelwasche wird in einer zertifizierten GroBwascherei
gewaschen

Verantwortlich:
Hausdame (Abteilungsleitung Etage)
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Kapitel 7 Offentliche Verkehrswege und Bereiche Bezirks Schwaben

Beim Bewegen auf allen Verkehrswegen auf dem Gelande des SBZI werden
von Gasten und Personal Mund-Nase-Bedeckung getragen. Entsprechende
Aushange weisen darauf hin. Auf entsprechende FuBbodenmarkierungen
kann so verzichtet werden.

7.1 Aufziige/ Treppenhéauser

Aufzige sind nur einzeln oder aber unter Einhalten des Mindestabstands
von 1,5m zu benutzen

Die Bedienfelder in den Aufziigen werden regelmaBig gereinigt und
desinfiziert

Handlaufe in den Treppenhdusern werden regelmaBig desinfiziert.

7.2 Sauna / Freiraum / Sportraum

Die Sauna ist von 17:00 bis 22:30 Uhr in einem stindlichen Zeitfenster
(fur jeweils maximal 2 Personen) gedffnet - ausschlieBlich unter
Voranmeldung Uber die Rezeption.

Der Freiraum kann unter Berucksichtigung des Mindestabstandes von
1,5m genutzt werden (maximal 4 Personen gleichzeitig), bei Eintritt und
Hinausgehen besteht Maskenpflicht

Der Sportraum ist unter Beachtung der Abstandsregeln und mit Mund-
Nasen-Schutz nutzbar, die an der Rezeption entliehenen Utensilien
(Schlager, Balle, Queues etc.) werden nach Gebrauch desinfiziert.

7.3 Toiletten

Im Haus untergebrachte Tagungsgaste werden angehalten, nicht die
offentlichen Toiletten, sondern ausschlieBlich die Toilette im eigenen
Gastezimmer zu benutzen

Der Reinigungszyklus in den 6ffentlichen Toiletten wird erhéht
Kontaktflachen wie Tlrklinken, Armaturen, Seifenspender etc. werden
desinfiziert

Reinigung und Desinfektion werden dokumentiert (mit Datum/Uhrzeit/
Namenskurzel; entweder Ordner im Blro Hausdame oder Aushang)
Seife, Papierhandticher und Hande-Desinfektionsmittel stehen stets
ausreichend zur Verfligung

Hinweisschild vor den Toiletten: Mindestabstand wahren!

In allen WCs wird jedes 2. Waschbecken gesperrt (z.B. Absperrband)
In den Herren-WCs wird jedes 2. Urinal gesperrt (z.B. Absperrband)
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7.4 Zeitungen, Publikationen, Prospekte Bezirks Schwabern

e Zeitungen und Magazine werden in den 6ffentlichen Bereichen nicht
ausgelegt

e Publikationen des Bildungszentrums werden ausschlieBlich in Schaukasten
prasentiert

e Zur Mitnahme gedachte Prospekte und Informationsmaterial werden nur
in den daflir bestimmten Prospektstandern bereitgestellt, mit dem
Hinweis, berihrtes Druckmaterial nicht zuriick zu stellen.

Verantwortlich:
Abteilungsleitung Empfang & Vertrieb
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Kapitel 8 Restaurants und Bewirtung Bezirks Schwaben

Die Offnungszeiten von Restaurant (Erdgeschoss) und Stiftskeller
(Souterrain) zu den Mahlzeiten sind:

Frihstuck: 07:00 - 09:00 Uhr

Mittagessen: 12:00 - 14:00 Uhr

Abendessen: 18:00 - 20:00 Uhr

Maximalpersonenzahl pro Belegung: 50 Personen im Restaurant, 46 im
Stiftskeller

Bei entsprechendem Gasteaufkommen (mehrere Gruppen, insgesamt >50
Personen im Haus) ist eine Zeitstaffelung (z.B. Gruppe 1 im Restaurant 12
bis 13 Uhr; Gruppe 2 im Stiftskeller 13 bis 14 Uhr) oder aber zeitlich
gestaffeltes double seating in einem Raum (Gruppe 1 von 12 bis 13 Uhr;
Gruppe 2 von 13 bis 14 Uhr) mdglich.

Einzelgruppen kdnnen eine MaximalgréBe von 50 Personen in den drei groBen
Tagungsraumen (128, 228, 500) sowie in Restaurant und Stiftskeller
umfassen. Eine Gesamtgastezahl von >100 zu bewirtenden Personen
(bezogen auf Fruhstlck, Mittag- oder Abendessen) ist derzeit nicht mdglich.

Bei Bedarf bleibt der Stiftskeller abends unter Berlicksichtigung der
gesetzlichen Regelungen gedffnet.

8.1 Zutritt zum Restaurant:

e Empfang der Gaste an der Tiur, Gasteeinweisung durch das Personal
(Hinweis ,Sie werden platziert" aufstellen),

e Desinfektionsspender werden am Eingang bereitgestellt,

e Die Gaste sind darauf hinzuweisen, dass das gemeinsame Sitzen ohne
Einhalten des Mindestabstands von 1,5m nur denjenigen Personen
gestattet ist, denen der Kontakt untereinander erlaubt ist (Angehérigen
des eigenen Hausstands, Ehegatten, Lebenspartnern, Partnern einer
nichtehelichen Lebensgemeinschaft, Verwandten in gerader Linie,
Geschwistern sowie Angehdrigen eines weiteren Hausstands gemal3 § 2
Abs. 1 der 7. BayIfSMV)

8.2 Im Restaurant

e Aktuell ergeben sich keine zahlenmaBigen Obergrenzen flr die zuldssige
Personenzahl pro Tisch, wenn deren Kontakt untereinander erlaubt ist
(z.B. Personen eines Haushalts, Familien)

e An einem Tisch durfen auch Personen eines weiteren Haushalts sitzen.

e Zu den weiteren haushaltsfremden Personen ist ein Mindestabstand von
1,5 Metern einzuhalten.

10



Kloster

Tagungs-, Bildungs-

und Kulturzentrum des

Zwischen Gasten, die nicht an einem Tisch sitzen, ist ein Be2Ifks Sehwaben
Abstand von 1,5 m einzuhalten (dazu ggf. Tische und

Stlhle entfernen oder kenntlich machen, dass diese nicht genutzt werden
diarfen).

Es werden Tischnummern zur leichteren Orientierung vergeben.
Abholstationen fir zubereitete Speisen und Getranke zum Verzehr am
Tisch sind erlaubt (Bedienbuffets). Dartiber  hinaus sind
Selbstbedienungsbuffets erlaubt, wenn Gaste verpackte Produkte
entnehmen bzw. offen prasentierte Speisen und Getranke mit Einweg-
Handschuhen oder Einweg-Vorlegebesteck entnehmen.

Unter entsprechenden Hygienevorkehrungen (Desinfektionsspender,
Abstandsmarkierungen, regelmaBige Reinigung etc.) ist es gestattet,
Kaffeemaschinen zur Selbstbedienung anzubieten.

Verzicht auf Tisch-Dekoration bzw. Reinigung nach jedem Gastwechsel.
Verzicht auf Zucker-, Salz- und Pfefferstreuer auf den Tischen
(Portionsverpackungen anbieten),

Aktuell keine Mentkarten zur Mehrfachanwendung (nur
Einmalanwendung)

Papier- statt Stoffservietten anbieten

Besteck und Glaser mit Servierhandschuhen eindecken (alternativ:
Besteck auf Teller mit an den Tisch bringen)

Getranke mdglichst mit Abstand zum Gast auf den Tisch stellen

Statt groBen Flaschen auf den Tischen werden Getranke durch das
Servicepersonal ausgeben

Nach dem Abtragen von Tellern und Glasern sind die Hande zu
waschen/desinfizieren, bevor wieder sauberes Geschirr angefasst wird
Wo mdglich, Laufwege als EinbahnstraBe markieren

Nach jeder Tischbelegung die Tische und Handkontaktflachen der Stlhle
reinigen

Raume mit Publikumsverkehr regelmaBig liften.

8.3 Orangerie / AulRengastronomie

Weitldufiges Aufstellen der Terrassenmdbel, um den Mindestabstand
einzuhalten

Keine Besteckkérbe, an denen sich die Gaste selbst bedienen

Keine Selbstbedienungstheken (auBer verpackte Speisen), Abhol-Buffets
fur Tellergerichten anbieten

Auf Mindestabstand bei potentieller Schlangenbildung achten.

Verantwortlich:

Restaurantleitung (Abteilungsleitung Service)

11
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9 Kdche und Spulkiche Bezirks Schwaben

9.1. Klche

e Arbeitsbereiche (warme/kalte Kiche) moéglichst entzerren, Arbeitsplatze
sind ggf. zu kennzeichnen,

e Mindestabstand von mind. 1,5 m zwischen den Mitarbeitern einhalten oder
Mund- und Nasen-Bedeckung tragen,

e Arbeitsmaterialien haufiger mit heiBem Wasser (70 Grad) reinigen,

e regelmaBig luften,

e Der Kontakt zu Personal von Fremdfirmen (Lieferanten, Wartungsfirmen,
etc.) ist auf ein notwendiges MaB3 beschrankt,

e Ware wird am Wareneingang unter Wahrung des Sicherheitsabstands in
Empfang genommen und durch eigene Mitarbeiter eingelagert,

e Technische Wartungs- und Reparaturarbeiten werden auBerhalb der
Klchen-Arbeitszeiten durchgeflihrt. Die Mitarbeiter von Fremdfirmen
desinfizieren die Hande und tragen eine Mund-Nase-Bedeckung.

9.2 Spulkiche

e In der Spulkliche (bzw. im Spilbereich) muss auf eine genaue Trennung
von sauberem und schmutzigem Geschirr geachtet werden,

e Bei Spulgangen wird gewahrleistet, dass 70 Grad Wassertemperatur
erreicht wird, um eine sichere Reinigung von Geschirr/Glaser/Besteck
sicherzustellen,

e Die Handhabung madglicherweise kontaminierten Geschirrs stellt eine
Herausforderung dar, da beim Abspllen (z.B. der Teller) Aerosole
freigesetzt werden kénnen. Derzeit ist unklar, ob davon eine Gefahr fir das
Spulpersonal ausgehen kann. Es wird daher empfohlen, das Geschirr zur
Vorreinigung in ein Wasserbecken einzutauchen. Auf die Brause wird bei
Gastegeschirr méglichst verzichtet.

e Durch Ha&ndedesinfektion bzw. durch Desinfizieren des verwendeten
Handschuhs wird eine Kontamination des gereinigten Geschirrs verhindert.
Dem Spulpersonal stehen zur Reduzierung der Hautbelastung ausreichend
Hautpflege- und Hautschutzcremes zur Verfigung.

e Der Abstand zwischen Servicepersonal und Spulpersonal wird (z.B. durch
einen Servierwagen) hergestellt. So muss das Splilpersonal wahrend der
Arbeit keine Mund-Nase-Bedeckung tragen.

e Die Spulmaschine verfligt Uber eine geeignete Absaugung.

Verantwortlich:
Chefkoch (Abteilungsleitung Kiiche & Spulklche)

12
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Ka p|te| 10 I_Uftu ng Bezirks Schwaben

e Jeder einzelne Veranstaltungs-/Tagungsraum ist mittels Fenster gut zu
bellften.

e Die Veranstalter und Referenten werden damit beauftragt, fir eine
regelmaBige Durchliftung zu sorgen, dabei soll ein Mindest-Turnus von 45
Minuten eingehalten werden.

e Zusatzlich verfigen Restaurant, Stiftskeller, Vortragssaal (TR 128) und
Gartensaal (TR 500) Uber eine Luftungsanlage mit getrennter Zu- und
Abluft.

Verantwortlich:
Abteilungsleitung Technik

13
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Kapitel 11 Tagungsraume Becirks Schwaben

e Tagungsraume werden moglichst mit groBem Abstand zur Folgebelegung

gebucht.

Bei Bedarf werden Ein- und Ausgange zugewiesen und beschildert.

Bei der Bestuhlung wird der Mindestabstand von 1,5m eingehalten.

Tagungsbldcke und Stifte liegen nicht aus.

Moderationsmaterial wird in ,Neu" und , Gebraucht"™ getrennt.

Far Mikrofone, die im Wechsel benutzt werden, werden Schutzfolien und

Desinfektionsmittel zur Verfiigung gestellt.

e Desinfektionsmittelspender werden vor oder in den Tagungsraumen
bereitgestellt.

e Eine regelmaBige Reinigung potentiell kontaminierter Oberflachen
(Lichtschalter, Steuerungstableaus, Fenstergriffe etc.) und die
Desinfektion von Tischen und Stihlen wird gewahrleistet.

e Eine Ausschilderung im oder vor dem Tagungsraum weist auf die
aktuellen gesetzlichen Vorgaben hin.

\ Kloster Irsee — Tagungsraumkapazititen \

Tagungsraum Flache Pro Person Pro Person Parlamentarisch
/am 4 gm 10 gm 1,5 m Abstand
12 77 19 8 10
21 86 22 9 10
102 44 11 4 7
103 45 11 4 7
113 42 10 4 7
116 39 10 4 5
126 68 17 7 11
128 193 48 19 38
135 17 4 2 2
214 46 12 5 9
227 101 25 10 15
228 202 50 20 38
324 84 21 8 10
325 36 9 4 4
500 204 51 20 38
501 120 30 12 20
502 84 21 8 12

Verantwortlich:
Bestuhlung: Abteilungsleitung Haustechnik
Reinigung: Hausdame (Abteilungsleitung Etage)
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Bezirks Schwaben

Kapitel 12: Handlungsanweisungen im Verdachts- und Krankheitsfall

e Erlangt ein Mitarbeiter Kenntnis, dass ein Gast wahrend seines
Aufenthalts Symptome entwickelt oder dass der Gast Kontaktperson zu
einem COVID-19-Erkrankten ist oder dass der Gast selbst COVID-19
positiv getestet wurde, so ist unverzlglich die Werkleitung dariber in
Kenntnis zu setzen.

e Der betroffene Gast muss in jedem der oben genannten Félle das SBZI
schnellstmoglich verlassen, um ein weiteres Ansteckungsrisiko fur Gaste
und Mitarbeiter zu vermeiden.

e Der Gast ist verpflichtet, das fir ihn zustéandige Gesundheitsamt zu
kontaktieren, einen Test auf COVID-19 durchzuflihren und das Ergebnis
dem SBZI mitzuteilen.

e Im Falle eines positiven Testergebnisses informiert die
Tagungskoordination die Ansprechpartner der Gruppen und
Veranstaltungen, die sich zeitgleich mit dem betroffenen Gast im Haus
aufgehalten haben.

Verantwortlich:
Werkleitung und Abteilungsleitungen
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Anhang 1: Aushange und Checklisten

Lieber Gast,

schon, dass Sie da sind!

Bei uns steht die Gesundheit und der Schutz unserer Gaste an oberster
Stelle. Deswegen denken Sie bitte daran: Falls Sie aus einem von der

Corona-Pandemie besonders betroffe Landkreis stammen, bendtigen
wir ein aktuelles, negatives COVOD-19-Testergebnis, da wir Sie sonst
nicht beherbergen diirfen.

Konkret lautet die staatliche Vorgabe:

n»Beherbergungsbetriebe in Bayern diirfen keine Giiste aufnehmen, die aus
einem Landkreis oder einer kreisfreien Stadt anreisen oder darin ihren
Wohnsitz haben, in dem in den letzten sieben Tagen vor der geplanten

Anreise die Zahl der Neuinfektionen laut der Verdffentlichung des Robert

Koch-instituts pro 100.000 Einwohner héher als 50 ist, es sei denn sie

verfiigen dber ein aktuelles drztliches Zeugnis, welches bestdtigt, dass keine
Anhaltspunkte fiir das Vorliegen einer Infektion mit dem Coronavirus
SARSCoV-2 vorhanden sind, und welches der zustindigen Behérde auf

Verlangen unverziglich vorzulegen ist.”

Wir wiinschen lhnen einen erholsamen Aufenthalt
in unserem Haus.

(2r--)

DEHOEA Baywm

Bitte
Abstand
von 1,5 m

einhalten!

Danke fiirs Mitmachen!

@

o

Kloster

Tagungs-, Bildungs-
und Kulturzentrum des
Bezirks Schwaben

Wir zeigen
hnen lhren
Platz!

Danke fiirs Warten!

(o)

DEHOEA Bayern

Platz bitte
freihalten!

Danke fiirs Mitmachen!

©@__
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Bitte
Aufzug nur
einzeln
benutzen!

Danke fiirs Mitmachen!

@

Corona-Verhaltensregeln
fiir Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen
im Gastgewerbe

Mit Sorgfalt in allen Bereichen und strenger Hygiene werden wir unserer
fiir die H des C

Bitte halten Sie die Verhaltensregeln konsequent ein.
Mit Ihrer Umsicht schiitzen Sie sich selbst, Ihre Kollegen, unseren Betrieb und die Gaste.

Mindestabstand 1,5 m Arbeitskleidung
gegenilber Gisten und hygienisch reinigen und
Kollegen einhalten aufbewahren
S| Mund-Nase-Schutz Betriebshygiene
benutzen, wo und Dokumentations-
vorgeschrieben pflichten cinhalten
. ) Auf Umarmungen
Handehygiene B nd Hiindeschitteln
einhalten ™ h
Py verzichten
Nies- und Hustenctikette . Nicht krank zur Arbeit
wahren
B | Desinfektionsmittel und .
Gl P,
gerecht einsetzen
Gaste informieren
und anleiten

DENOEA Bayem

Kloster

Tagungs-, Bildungs-
und Kulturzentrum des
Bezirks Schwaben

Abstand von 1,5 m bitte
auch im Aufzug einhalten
Danke fiirs Mitmachen!

@

Abstand einhalten.
Wir zeigen lhnen lhren Platz!
Danke fiirs Warten!

@
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Anhang 2: Behordliche Vorgaben Bezirks Schwaben

e Jeweils aktuell glltige Allgemeinverfigungen des Landkreises Ostallgau;

e BayMBI 2020, Nr. 601 vom 22.10.2020: Verordnung zur Anderung der
Siebten Bayerischen InfektionsschutzmaBnahmenverordnung und der
Einreise-Quarantaneverordnung;

e BayMBI 2020, Nr. 599 vom 21.10.2020: Bekanntmachung , Corona-
Pandemie: Hygienekonzept Gastronomie";

e BayMBI 2020, Nr. 598 vom 21.10.2020: Anderung der Bekanntmachung
~Corona-Pandemie: Hygienekonzept Beherbergung";

e BayMBI 2020, Nr. 589 vom 18.10.2020: Verordnung zur Anderung der
Siebten Bayerischen InfektionsschutzmaBnahmenverordnung vom 18.
Oktober 2020;

e BayMBI 2020, Nr. 588 vom 16.10.2020: Verordnung zur Anderung der
Siebten Bayerischen InfektionsschutzmaBnahmenverordnung und der
Einreise-Quarantaneverordnung vom 16.10.2020;

e Bayerisches Ministerialblatt: Anderung der Bekanntmachung , Corona-
Pandemie: Inldndische Risikogebiete™ (Stand: 13.10.2020);

e Bayerisches Ministerialblatt: Vollzug des Infektionsschutzgesetztes (IfSG)
und Vollzug der Verordnung zur Testpflicht von Einreisenden aus
Risikogebieten (Stand: 13.10.2020);

e Bayerische Staatsregierung, Corona-Pandemie: Hygienekonzept
Gastronomie (Konsolidierte Lesefassung, Stand: 06.10.2020);

e Bayerisches Staatsministerium der Finanzen und fir Heimat, Dienst- und
arbeitsrechtliche MaBnahmen wegen der Corona-Pandemie (Stand:
02.10.2020);

e Bayerisches Ministerialblatt, Siebte Bayerische
InfektionsschutzmaBnahmenverordnung (Stand: 01.10.2020);

e Bayerisches Ministerialblatt: Vollzug des Infektionsschutzgesetzes (Stand:
18.08.2020);

e Bayerisches Staatsministerium flr Gesundheit und Pflege, Checkliste flr
die Erstellung eines Schutz- und Hygienekonzepts fir Veranstaltungen
(Stand: Juli 2020);

e Bayerische Staatsregierung, Corona-Pandemie: Hygienekonzept
Beherbergung (Stand: 19.06.2020);

e Verordnung Uber QuarantanemaBnahmen fir Einreisende zur Bekampfung
des Coronavirus (Einreise-Quarantaneverordnung - EQV), Stand:
15.06.2020;

e Corona-Pandemie: Hygienekonzept Touristische Dienstleister.
Gemeinsame Bekanntmachung der Bayerischen Staatsministerien fur
Wirtschaft, Landesentwicklung und Energie und fir Gesundheit und Pflege
(Stand: 29.05.2020);
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Anhang 3: Gefahrdungsbeurteilungen Bezirks Schwabern

Organigramm:
Betrieblicher Arbeitsschutz (Stand: 07/2020)

Gefahrdungsbeurteilungen

Teil 1: Gefahrdungsbeurteilung, Organisationsstellung (Stand: 21.03.19)
Teil 2: Gefahrdungsbeurteilung (Grundthemen) (Stand: 04.06.19)

Teil 3: Gefahrdungsbeurteilung, Servicebereich (Stand: 16.12.19)

Teil 4: Gefahrdungsbeurteilung, Hotelbereich (Stand: 10.03.20)

Teil 5: Gefahrdungsbeurteilung, Kiiche (Stand: 09.06.20)

Teil 6: Gefahrdungsbeurteilung, Verwaltung (BAP)/Empfang/Rezeption
(Stand: 15.06.20)

Teil 7: Gefahrdungsbeurteilung, Haustechnik (Stand: 14.06.20).
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